*SCHEDA ORGANOLETTICA:
ROSSOP URO & Colore: rosso rubino intenso
MOY\TepWCiC{V\O C\’AbY‘UZZO DOC ¢ Profumo: intenso con note di

viola, frutti di bosco, liquirizia e
*VARTETA" 100% Montepulciano d'Abruzzo raccolto a mano

cioccolato.
to: ido, | i
nela prima decade di Ottobre. ¢ Gueto. sapdo, cddo di buong

acidita’ e struttura e delicatavente
tannico.

»ABBTNAMENTT: Accompagna bene
sdumi e tormaggi stagionati, otti-
MO con carni rosse.

aLONGE\%TA’ IN BOTTIGLTA:
Oltre 10 anni

*VIGNETT: Montepulciano d'Abruzzo di 35 anni coltivati a
Bucchianico (CH) rispettando la biodiversita’ del territorio
e seguendo le pratiche agronomiche  del’agricoltura biologica.
Si raccolgono 80 qt/ha.

*VINTFTCAZTONE: Le uve quando giungono in cantina vengono
diraspate e pigiate. Tl mosto rimane a termentare a contatto
con le bucce, prima per 4 gorni ad una temperatura di
12°C, poi per dltri 20 giorni ad una temperatura di 28°.
Tl vino viene poi trasferito in barrique di rovere francese
dove rimane ad affinare per 18 wesi.

Al termine di questo periodo il vino viene riassemblato in
serbatoio inox ‘e successivamente imbottigliato.

*AFFINAMENTO IN BOTTIGLTA: 6 mesi.




